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SANDWICH VIDEN & TRENDS

Premium er vejen
til bedre indtjening

Kunderne er mere kreesne end tidligere. De ved, hvad
de vil have og forventer unikke smagsoplevelser.
Kan du tilbyde det, de gnsker, vil de gerne betale
mere til gavn for din forretning.

FLERE

KRAV TIL
KVALITETEN SSig
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"NAR JEG KGBER EN SANDWICH
| EN BUTIK, FGLER JEG, AT
ALLE BUTIKKER TILBYDER ET
LIGNENDE UDVALG.”

Kunderne nevner bl.a., at de gerne ser flere sandwich,

der er sundere, etnisk inspirerede, vegetariske, veganske
og glutenfri.

ER VILLIGE TIL AT
BETALE MERE FOR EN
KVALITETSSANDWICH

Bedre ingredienser, spendende smagsretninger — nye mader at Mange kunder nzvner, at det der
gore tingene pd. Madscenen forandrer sig hele tiden. Folg med i bl.a. gor en sandwich til en kvalitets-
de forskellige tendenser og tilbyd dine kunder en kvalitet, de ikke sandwich er smag, friskhed, det visuelle
far alle andre steder. udtryk, baredygtige ingredienser og

mulighed for tilpasning. Det har ogsd
betydning, at den bliver produceret
pd en beredygtig made og at den

har sundheds- og ernzringsmassige

fordele.
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#1 ZARLIGE INGREDIENSER

Hvad er der i og hvor kommer det fra? Det spergsmal stiller mange kunder,

for de keber mad. 54%™ mener, at friske grontsager er vigtigst, nir de gnsker
en sund og naringsrig sandwich. Derfor er det fx oplagt at synliggere de friske
grontsager, s kunden kan se, hvad der kommer i sandwichen. Derudover er det

vigtigt at fremhave, nir ingredienser er uden tilsztningsstoffer, bredet bagt
i med fuldkord eller er vegansk.

#2 PLANTEBASERET
Mange kunder eftersporger i dag et alternativ til ked.
Det er en kundegruppe, der i lighed med veganere

er meget bevidste om de valg, de treffer og hele
41%* gnsker at prove plantebaseret kod.

Prov fx at erstatte ked med jackfruit, seitan
(plantebaseret med struktur som ked),
tempeh (soyaprodukt), falafel, tofu og

portobellosvampe, som alle er gode

alternativer i en lekker sandwich.
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#3 GLOBALE SMAGE

I takt med at dine kunder rejser mere, vender de ogsd hjem

med anderledes smagsoplevelser og lysten til at prove noget

nyt. 51%" siger, at de gerne sa flere sandwich med nye eller unikke

smage og ingredienser — og 42%", at de er mere tilbgjelige til at

prevenyeogunikkesmageisandwich fremforandre typer maltider.

Disse tal vidner om, at dine kunder er forandringsparate, og selvom

36%* stadig foretrekker kylling gzlder det'dgsa om at vinde nye
kunder. Derfor er tiden méske inde til at overveje dit
udvalg,.

#4 MORGENMAD
& BRUNCH

Morgenmad og brunch er verdsat af de fleste, og de ingredieﬁser vi

forbinder med disse méltider er populere — fx skinke, polse og ost
eller ®g, som er perfekte i en sandwich. Hele 62%* af dine kunder
overvejer at kobe morgenmadssandwich/bagels og iser bagels matcher
kundernes gnske om bredtype til morgenmadssandwich. Tenk derfor
morgenmad og brunch ind i dine sandwichserveringer.

% Kilde: Opeepl Analyse 21.02.2019  Se opskrifter pa sbsl.dk/sandwich



SANDWICH ARKITEKTUR

Sammensatning

bygnin
g opouyg g BRGD
b etyder alt Brodet samler det hele! Velg

derfor et bred, der passer til smags-
komponenterne i dit fyld og P
til kundens spisesituation.

FYLD

Husk at matche fyldet med bredet.
Et vandholdigt fyld kan med fordel
legges mellem det mere “terre” fyld,

sa du undgdr, at brodet suger vasken.
Velg store kadstykker i stedet for
sm3, s kedet ikke falder ud.
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SJAN‘ WI‘CHlEJNJ wich arkitektur og resulterer - f—, ‘_'.', k.
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SMAG!

Spicy Falafel, persillespread, Provolone & rucola Se opskrifter pd sbsl.dk/sandwich
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Brug fyld til
at skabe karakter

Kombiner det gode brgd med det leekreste fyld.
Teenk i nye smagsnuancer og tekstur, der kan give
dine sandwich ekstra karakter.

Skab ogsa dine egne signatur-ingredienser, som du
kan bruge pa tveers af dine sandwich. F4 nemme og
leekre ideer pa schulstadbakerysolutions.dk

wd

3K
Brug friske grontsager og kryd-
derurter. Snit lidt ad gangen, sd

de beholder spredhed og smag.
Nir det gronne far ekstra plads og
opmarksomhed, oplever kunderne
dine sandwich som ekstra friske

og indbydende.

Skal der ost i sandwichen, si
husk at velge en ost, der supple-
rer de gvrige smagskomponenter.

Oste som fx Gruyere, Asiago,
Brie, Muenster, Provolone og
Havarti er gode oste i bide kolde
og varme sandwich.

SPREAD

Brug hjemmelavede spreads til at
differentiere sandwichen og fuldende
den samlede smagsoplevelse.

Det kan vere alt fra mayo, chilipasta,
cremet tapenade og pikant relish til
fetacreme eller pesto, der kan skabe

nye, spendende smagskombinationer.

% Kilde: Opeepl Analyse 21.02.2019




SANDWICH ARKITEKTUR

En premium
sandwich starter
med et godt bred

Brodet er en vigtig del af smagsoplevelsen og skal
samtidig passe til fyldet. Derfor er vores sortiment
bredt — her ser du et lille udvalg af vores mest
succesfulde premium sandwichbrgd.

CIABATTA MULTIGRAIN,
CA. 100 G

Italiensk inspireret bred med en lekker,
saftig krumme og luftig struktur. Bagt

pa hvedemel, rugsurdej og mannagryn.
Toppet med solsikkekerner, graeskarkerner,
sesamfro og havreflager,
som tilsammen giver 3

et flot udseende og
en delikat smag.

(61655)

LYSE LANDSTYKKER
CA.108 G

Lyse Landstykker har en aromatisk smag af
durum og et mildt strejf af surdej. Brodet
har en saftig og dben krumme med store
lufthuller. Skorpen er ekstra spred, fordi

bredet er stenovnsbagt.

(50000035)

MGRKE LANDSTYKKER
CA.108 G

Morke Landstykker er bagt af durum,
groft rugmel, solsikkefrg, horfre og
bygmalt. Brodet har en saftig og aben
krumme med store lufthuller, og skor-
pen er ekstra spred, fordi bredene

er bagt i stenovn.

(50000041)

TG & SERVER, CA. 105 G
Vores Chilistykker har en tet krumme og
en blod skorpe. Bagt med chili og basilikum
og topping af barbecue krydderblanding

)
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med chili, oregano og hvidlog.

% ‘(2 1 4980)
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%)
VIL GERNE KUNNE
VALGE MELLEM FOR-
SKELLIGE SANDWICH-
STGRRELSER

SURDEJSSANDWICH
M. SPIREDE KERNER,
SKARET, TG & SERVER,
CA. 120G

Sandwichbred bagt pa spirede kerner og
vores signatursurdej. De spirede kerner gi-
ver sandwichbrodet et strejf af sedme, som
gér godt sammen med smagen fra surdejen.
Bagt i stenovn, hvilket skaber den saftige
krumme og sprede skorpe.

(50150091)
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Altid frisk, smagfuld
& sprod Ne

Nar du har smurt de leekreste
sandwich, er det ogsa vigtigt at
fa dem preesenteret, handteret
og pakket pa bedste vis. Det er

altafgorende for spiseoplevelsen. Delikat Hvede Bagel, lindtkinke,

Danbo, honning-/sennepsmayo! &

agurkerelish.

PRASENTATION

Kunderne er meget opmarksomme p4,
hvad der er i deres sandwich. Serg for gode
tekster, der beskriver indhold og smag — og
ver forberedt, si du kan svare pa spergsmal
om ingredienserne.

HANDTERING

Hvornir og hvordan skal sandwichen
spises? En sandwich “on the go” spises

ofte med det samme under bevagelse, og
derfor skal den vere let at holde pa. Tenk
ogsa pa hvilket fyld, du velger og pa
mangden af bade fyld og spread/dressing.
For meget fyld falder nemt ud, og for meget
spread/dressing kan vere en ulempe, hvis
sandwichen forst skal spises senere, da
brodet suger vasken.

INDPAKNING ’”’ 2

Pak dine sandwich, s3 de passer til spise-
situationen. Skal kunden have sandwichen

med pé farten, er det vigtigt, at den pakkes, : A _ 1
sd den ogsa er nem at spise. . ' niiy % [ OPSKRIFTER

ONLINE

SCHULSTADBAKERY-
SOLUTIONS.DK

Smagfuld Ciabatta
Multigrain, kylling, bacon,
karrymayo & bagte tomater.

% Kilde: Opeepl Analyse 21.02.2019  Se opskrifter pa sbsl.dk/sandwich



SANDWICH NYHEDER

Tre nye bagels
med mange muligheder

Bagels er brgdet med hullet i midten, og de runde brod er populeere i store dele
af verden. Med vores nye bagel-sortiment, findes en bagel til ethvert fyld — og
for enhver smag.

CHILL/

To & serve.r, ca.150 g c H‘ A\

To & server, ca.150 g

Skal det knase spradt og godt,

sd veelg vores Multikerne Bagel.
Toppet med horfro, solsikkekerner,
- sesamfrp og graskarkerner der giver
" de lzkreste ristede smagsnoter.

! Bl.a. bagt med fuldkornshvedemel.
(214883)

Vores Hvede Bagel er mild og lek-

ker. Dens sodme er en god kontrast N‘YH‘ E’
. = | B, B

til et fyld med masser af smag.
(214882)
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Velkendte og
smagfulde brod

- pa tallerken og ‘“‘on the go”

I sandwichsortimentet veelges bagels ofte
pga. deres lekre smag og bid, men ogsa
fordi de er nemme at spise og tage med
pa farten.

Vores leekre bagels er alle bagt efter original
opskrift og langtidshavet. De kendetegnes ved, at
de bevarer friskheden og den saftige konsistens i
krummen lenge efter optening. De 3 lekre bagels
er klar til servering efter optoning, men kan ogsa
bages 5 min. ved 180 grader eller varmes i toaster.

ll
L
=

/ /LGER BAGEL,
" ©) som DERES

T ' FORETRUKNE BRGDTYPE TIL
T _~la SANDWICH.

- (Ud af 11 mulige bred.)

DET TAGER
12 TIMER AT
SKABE DEN

PERFEKTE
BAGEL

% Kilde: Opeepl Analyse 21.02.2019  Se opskrifter pa sbs1.dk/sandwich
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SANDWICH NYHEDER

To nye subs
fuldender alle behov

Subs er populaere! De smager godt og er nemme at spise.
Derfor har vi udvidet vores subsortiment med to nyheder, s
dine kunder nu far mulighed for at nyde SUB Merk Brioche
med sart sedme eller SUB Rug med saftig rugsmag.

Skaret, te & server, ca. 140 g
Bled og saftig krumme med sart sedme.
Stenovnsbagt med smer. Perfeke i klap-
rister som giver flot karamelliseret skorpe.

(214409)

(4

Skaret, to & server, ca.140 g

Saftig og fin krumme uden kerner. Stenovns-
bagt med vores signatur surdej og fuldkorns-
rugmel. Brodstrukturen giver en mattende
sandwich som er nem at spise. (214410)



Subs er skabt e
til den gode L
spiseoplevelse
“on the go”

TET KRUMME

BLGD SKORPE
KORT BID

NEM AT
HOLDE OM &
LET AT SPISE

- ON @

PERFEKT SOM 8 THE

SANDWICH &
PANINI

TG & SERVER
FRISK OP TIL
12 TIMER

Vores subsortiment favner
bredt og har noget for
enhver smag. Se produkt-
oversigt pa neeste side.

1
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SANDWICH VARIANTER

E Fl

Solstykke:
skaret

30406518 - Ca. 130 g - 36 stk.

To og server

CANTELD

Ly

Chilistykker,
skaret

30406508 - Ca. 130 g - 36 stk.
To og server

Graskarkerne
Sandwich

50000048 - Ca. 130 g - 40 stk.

Fra frost: 11 min. ved 190°C

Glutenfrit
sandwichstykke

332105 - Ca. 120 g - 30 stk.
To og server

Ciabatta
Multigrain

61655 - Ca. 100 g - 65 stk.
Fra frost: 11 min. ved 190°C

2/

Skole-gnaverugbrod

30206542 - Ca. 70 g - 70 stk.
To og server

Sandwich trekant
m. gulerod, skaret

80403 - Ca. 110 g - 30 stk.

To og server

KANTED

Kernefryd Rugbreds-
sandwich, skaret

26092 - Ca. 100 g - 72 stk.

To og server

Skumring®
Fuldkornslandstykke

50000052 - Ca. 111 g - 40 stk.
Fra frost: 11 min. ved 190°C

Merk Sub
m. drys, skaret

200832 - Ca. 140 g - 42 stk.
To og server

Sandwich wrap
29700036 - Ca. 65 g - 84 stk.

Fra frost: 30 sek. ved 230°C, toaster

[y

2/

Sandwich trekant,
grov, skaret

80405 - Ca. 110 g - 30 stk.

To og server

Fuldkornschilistykke,
skaret

30406511 - Ca. 117 g - 40 stk.
To og server

49

ﬁ.

Lyse landstykker

50000035 - Ca. 108 g - 40 stk.
Fra frost: 11 min. ved 190°C

Surdejs Sandwich m.
spirede kerner, skaret

50150091 - Ca. 120 g - 42 stk.
To og server

Okologisk Sub
m. drys, skaret

200833 - Ca. 140 g - 42 stk.
To og server

TET
KRUMME
OG BLGD
SKORPE

2/

Trekant grov,
skaret

8516 - Ca. 100 g - 50 stk.

To og server

Urtestykker,
skaret

30406528 - Ca. 130 g - 36 stk.
To og server

Morke landstykker

50000041 - Ca. 108 g - 40 stk.
Fra frost: 11 min. ved 190°C

Thor stykke

4448 - Ca. 110 g - 50 stk.
Fra frost: 11 min. ved 190°C

Sub Rug,
skaret

214410 - Ca. 140 g - 52 stk.
To og server

Lyse fuldkornsstykker
m. havsalt, skaret

30406547 - Ca. 130 g - 36 stk.
To og server

&

Okologiske Merke
Landstykker, skaret

50000068 - Ca. 112 g - 46 stk.

To og server

Balder stykke

4447 - Ca. 110 g - 50 stk.
Fra frost: 11 min. ved 190°C

NYHED S

Sub merk brioche,
skaret

214409 - Ca. 140 g - 42 stk.
To og server

Chilistykker,
skaret

214980 - Ca. 105 g - 44 stk.
To og server

Rustic Sandwich,
lys, skaret

50000085 - Ca. 115 g - 35 stk.

To og server

grov, skaret
50000086 - Ca. 115 g - 35 stk.

To og server
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Cafébolle, Cafébolle Cafébolle Cafébolle Surdejs Cafébolle,
skaret m. sesam, skaret m. ramsleg, skaret m. skyr, skaret skaret

50000080 - Ca. 100 g - 35 stk. 50000081 - Ca. 100 g - 35 stk. 50000083 - Ca. 100 g - 35 stk. 50000090 - Ca. 100 g - 35 stk. 50150083 - Ca. 100 g - 35 stk.
To og server To og server To og server To og server To og server

Okologisk Cafébolle, Sandwich rustic Sandwichbolle Focaccia sandwich- Okologisk Focaccia
skaret durum rustic durum grov bolle, skaret m. rosmarin

50000092 - Ca. 100 g - 46 stk. 50000053 - Ca. 144 g - 40 stk. 50001000 - Ca. 144 g - 25 stk. 80571 - Ca. 100 g - 32 stk. 85213 - Ca. 100 g - 50 stk.
To og server Fra frost: 11 min. ved 190°C Fra frost: 11 min. ved 190°C To og server Fra frost: 4-6 min. ved 190°C

Okologisk Focaccia
m. multigrain

85214 - Ca. 100 g - 50 stk.
Fra frost: 4-6 min. ved 190°C

AGT EFTER
@llGj,J AL
OPSKRIFT

NYHED

Sub sandwich

m. drys, skaret Hvede Bagel Multikerne Bagel Chili/Cheddar Bagel
200831 - Ca. 110 g - 46 stk. 214882 - Ca. 150 g - 42 stk. 214883 - Ca. 150 g - 42 stk. 214884 - Ca. 150 g - 42 stk.
To og server To og server To og server To og server

Baguette

Rustic Grov Baguette, Baguette Rustic Baguette Baguette
375 g Durum merk ca. 57 cm ca. 20 ecm
50000501 - Ca. 375 g - 12 stk. 80645 - Ca. 391 g - 14 stk. 8001 - Ca. 420 g - 25 stk. 15444000 - Ca. 420 g - 18 stk. 15494000 - Ca. 135 g - 45 stk.

Fra frost: 11 min. ved 190°C Fra frost: 11 min. ved 190°C Fra frost: 11 min. ved 190°C Fra frost: 15-18 min. ved 190°C  Fra frost: 15-18 min. ved 190°C

Baguette Multigrain Baguette Parisienne,
ca. 26 cm grov, ca. 58 cm

36050 - Ca. 150 g - 40 stk. 4112 - Ca. 440 g - 20 stk.
Fra frost: 11 min. ved 190°C Fra frost: 11 min. ved 190°C

13
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Find masser af
inspiration online

P4 vores website og i vores nyhedsbrev finder du fx hvordan Anettes Sandwich med et klart koncept
leekre opskrifter, spendende artikler, interessante og benhardt arbejde har skabt en sandwich succes.
nyheder og trends fra hele verden. Her kan du ogsé Se mere og tilmeld dig vores nyhedsbrev pa

leese inspirerende historier om kollegaer i branchen, schulstadbakerysolutions.dk

, Hos Anettes Sandwich veelger ca.
20% af kunderne at spise i cafeen,
mens 80% velger take away. Udbuddet
af sandwichsteder i en by som Aarhus er
stort, og det betyder, at det kreever noget
ekstra at skille sig ud fra msengden.

Niels J. Rasmussen, Anettes Sandwich

Fi “\‘{nnea‘es Sandwich

Fenal L Lailind

Kontakt en af vores distriktschefer, som gerne radgiver
om, hvad vi kan gore for din forretning.

Else Marie Christensen  Bente Bach Simonsen  Lotti Kaibinger John Ibsen Kenn Olsen Pia Lovgren Serensen Jeanette Miiller
Distrikeschef Distrikeschef Distrikeschef Distriktschef Distriktschef Distrikeschef Convenience
Mobil: 29 21 64 75 Mobil: 21 15 74 12 Mobil: 20 126925 Mobil: 23 68 51 12 Mobil: 51 28 01 41 Hotel, Restaurant og Café Mobil: 29 40 71 48
else.marie.christensen@  bente.simonsen@ lotti.kaibinger@ john.ibsen@ kenn.olsen@ Mobil: 40 44 95 25 jeanette.muller@
lantmannen.com lantmannen.com lantmannen.com lantmannen.com lantmannen.com pia.lovgren.sorensen@ lantmannen.com

lantmannen.com

& -,
( schulstad ) Lantmannen

Unibake

Lintmannen Unibake, Oensvej 28, Hatting, DK-8700 Horsens, tlf.: 7628 5000, www.schulstadbakerysolutions.dk



