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London er lige s& mangfoldig pd mad, som pa mennesker, men én spise
gér aldrig af mode - nemlig gourmetburgeren. Samtidig forandrer burgeren
sig i takt med, at forbrugerne @ndrer spisevaner. Derfor har vi vaeret en
tur i London, spist os igennem byens mest populare gourmethurgere og
talt med Gavin Lucas, grundlaegger af BurgerShack i London.

Less is more

I mange ar har Instagram bugnet af saftige burgerbilleder — jo mere kad, ost og dryp-
pende sauce des flere likes. Den trend er aftagende og gir mere i retning af "less is more”
— dvs. generelt er storrelsen pa burgeren mindre end det, vi ser i Danmark. En engelsk
gourmetburger er forholdsvis simpel og bestdr af fa ingredienser, men de er til gengeld af
hejeste kvalitet og med fokus pa smag. “Folk ensker farsteklasses oksekad — dvs. langtids-
modnet kad, godt brad og hej kvalitet pd ost og sauce”, forteller Gavin Lucas. Samtidig
med det egede fokus pa kvalitet, ses det stigende fokus pd en mere baredygtig verden.
Burgerelskere vil vide, hvor kedet kommer fra, og hvad der er i bredet.

Plantebaseret menu

Flere steder har en plantebaseret burger pd menuen, hvilket bade skyldes, at der er kom-
met flere vegetarer og veganere, men ogsé at kedelskere forsager at spise mindre ked.
”Der er kommet producenter til, der faktisk kan producere burgerbeffer, der steges, ligner
og meatter som oksekad, men er lavet uden GMOs, soya eller gluten,” siger Gavin Lucas.

Det gode bred

Selvom briochen stadig er meget populer i London, kan nye trends ogsi mearkes pa
bredsiden. "Folk vil gerne skeere ned pé forskellige ingredienser, og det er helt i trid med,
at man ogsa i stigende grad vil have den plantebaserede mulighed indenfor bred, som

fx Potato Burger Buns p menuen. Men det skal forst og fremmest smage godt! S har
man muligheden for at tilbyde et godt plantebaseret bred, er det bare at gore det,” slutter
Gavin Lucas.

F& ingredienser

Generelt er der mindre grent i Londons gourmetburgere. Det grenne bestar fx af stegte
eller syltede log eller andre fa fermenterede ingredienser, som giver dybde til den samlede
smagsoplevelse og en modvagt til de ovrige ofte lidt fede ingredienser.

Det primere fokus er p4 modnet ked med masser af umami-smag,

godt bred, fed ost og en god burgerdressing. Alle de steder, vi

besegte, har deres egen signatur-burgerdressing, som de ofte selv

rorer eller har sammensat.
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“Hvis man virkelig har lyst til
en burger, keber man ikke en
wrap eller en salat”.

Gavin Lucas,

grundlagger af BurgerShack, London.

Alle viste miljobilleder er serveringsforslag. Den oplyste vagt er som solgt tilstand.

Vi elsker burgere! | denne udgave af Fast Casual seetter
vi derfor spot pa burgeren anno 2020. Hvad sker der med
smagen? Hvad sker der med de plantebaserede varianter?
Hvilke oplevelser har du i vente med vores laekre bred?

Vi har ogsa veeret en tur i burgermetropolen London, smagt
os igennem de allerbedste burgerspots og med inspiration
herfra udviklet nye spaendende opskrifter, som du kan bruge
pa din menu. Vi praesenterer dig for vores mest populzre
burgerboller og for spandende nyheder - udviklet, sa du
kan imedekomme tendenserne pa markedet. Det er alt sam-
men inspiration og viden til os, der vil mere med burgeren,
derfor kalder vi denne udgave - FOR BURGER LOVERS ONLY.

God forngjelse!
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nar kameraet har fundet QR-koden.

e

Burgerbolle 729 80 g

ki

b
e




H E D B R I 0 c H E Den populere brioche i en flot gkologisk

LlDT UG GUDT Briochen er mere populéer

variant. Lekker, blod og luftig bolle med
en supersprod, papirtynd glaseret skorpe.

end nogensinde, 0g derfor har Smager sadligt af smer med. milde noter
Man skal ikke besoge mange burgerjoints i s vt alaeli 4 baat d af karamel, vanilje og surdej. Krummen er
London for at s fast, at der findes en konge VI selvigigelig ogs : agt den cremehvid med sma luftlommer og dufter
over alle burgerboller, ne[nhg briochen. Det eFterSpUrgte boue 1 en l&kker, ristet og let Syl’lig.

smorbagte, sade brad er et godt match til det okologisk variant.

salte kod og fyld, og giver den smagsbalance,

alle streber efter i den perfekte burger. Skab en perfekt smagskombination
Netop indholdet af smor i briochen er helt i ; : — brug bollen til fx friteret kylling eller
trdd med det billede, der ellers ses pd Londons N kalkun eller som vegetarvariant med
burgerscene. Her er storrelsen pa burgerne o ristede svampe, rodfrugter eller falafel.

N3STIAI1d0

s generelt mindre end i Danmark — til gengzld e 5 k. Prov ogsa bollen til den klassiske okse-
er fedtindholdet hejere, og burgerne kompo- . - . kedsburger. Bollens sode smag matcher
0 neres ud fra devisen; hellere lidt, men godt ' ; en kraftfuld ost som fx Manchego.
— dvs. fd ingredienser og smak pd smagen. _
0 Det gor ikke noget, at det er “great and = : [
greasy’. . Varm bollen hel eller smerrist indersiden

vil V&lge en ka‘burger -' 7 . / - for at fa en leekker ngddeagtig smag frem.
hvis muligt . o | =
o _ Briochen er stadig "konge af burger-
ilde: Opeepl Analyse 19.11.2019 "
¥ boller” pa Londons mest populeere
top-burgersteder”.

Gavin Lucas, grundlegger af BurgerShack, London.
g 28 2

Okologisk Brioche Burgerbolle,
skaret, ca. 80 g (215775)

En skinnende, morkgylden, luftig brioche-
bolle med en sgd, mild krumme med strejf
af karamel. I duften kombineres det syrlige
og sede i noter af blomster og sede kryd-

derier. Skorpen er spejlblank og tynd.

Vores Brioche Style minder p& mange méader om den traditionelle
brioche - dog bagt uden smer, hvilket ger bollen til bade et pris-
bevidst og vegansk alternativ. Server bollen med syrlige ingredienser

— gerne sammen med gr@ntsager med

Gavin Lucas’ guide . : fyldig smag — fx syltede redlog, brendte
til de S bedste burgerspots
i London

peberfrugter eller chilimayo.

Burger & Beyond: Muligvis den bedste okse-
burger i London! www.burgerandbeyond.co.uk

b % Varm bollen og f en lekker, blod midte og
sprod skorpe med let bid — eller grill den
for at fremhave noter af karamel og nod

7 % 0 (iseer godt til en vegetarburger).
F -

onsker mere sason-
variation i burgere

Kilde: Opeepl Analyse 19.11.2019
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Chik’n: Hvis du vil preve byens bedste, stegte
kylling i en burger. www.chikn.com

Dip & Flip: En sjov kombination af burgere og
mormor-mad — super lekkert. www.dipandflip.co.uk

Biff’s Jack Shack: De bedste planteburgere,
som selv folk der foretrekker kad elsker.
www.biffsjackshack.com

Flank: Kun én burger pA menuen, men til
gengzld en sarlig lekker fortolkning af en Brioche Style Burgerbolle,

gourmet cheeseburger. www.flanklondon.com skéret, ca. 90 g (216250). Egnet til veganere.
5
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| Sverige finder du restaurantkaden Bastard Burgers, som har specialiseret sig i

gourmetburgere. Bastard Burgers slog derene op til den ferste restaurant i Luled
i 2016 og teeller i dag 28 restauranter med flere pa vej. Konceptet er at satse pa
hej kvalitet i alt, hvad de ger, og strategien ma siges at vaere en kaempe succes.

Idéen om Bastard Burgers startede hos en lille gruppe
venner, som syntes, at der manglede gode burgere i Luled.
I dag teller keeden 400 ansatte, og flere nye restauranter
er pa vej.

”Vores restauranter er indrettet efter devisen om et sted,
vi gerne selv vil henge ud. Vi har grafhiti-inspireret kunst
pa vaeggene, men ellers er her ret enkelt — det er maden,
der er i fokus. Vores ledetride er; passion, kvalitet og
kultur, og det gennemsyrer alt — fra de ravarer vi valger —
til méden, vi behandler vores ansatte. Vi gor det ordent-

ligt!”, forteeller William Engman, COO, Bastard Burgers.

Bastard Burgers har bade burgere med kod, som udger
ca. 80% af salget og en vegansk menu, som udger ca.
20% af salget. I storbyerne oplever de dog, at salget af de
veganske burgere er oppe pi 30%. Nar Bastard Burgers
korer kampagne pd en af deres veganske burgere ser de,
at salget fordobles uden, at salget af burgere med kod gar
ned. Det viser, at man med veganske burgere pd menuen
tiltreekker nye kundetyper, og at kunderne gerne vil det
veganske.

Vi tror pa, at vi fremover vil szlge lige mange burgere
med og uden ked. P4 bredsiden har vi valgt at anvende
veganske Potato Burger Buns, siledes at smagsoplevelsen
mellem burgeren med og uden kod er si ens som mulig.
Den storste fordel ved Potato Burger Buns er klart kvali-
teten. Den har et godt bid, en luftig krumme og en smag,
der er perfekt balanceret til alle vores burgere. Det er
ganske enkelt et virkelig godt burgerbred,” siger

William Engman.

Se interviewet med

Bastard Burgers:

SE FILM
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Inspireret af den amerikanske diner-bolle, bagt
med kartofler, som gor bollen blad, saftig og
luftig — og giver en cremehvid krummestruktur
med kort bid og tynd skorpe. Smagen og duften
er en anelse syrlig og med let sedme fra kartof-
lerne. Potato Burger Buns er nemme at spise og
et godt match til de fleste smage.

Matcher stort set alle smage. Minder om
briochen med den lette ssdme, men har ikke
samme fedme. Egner sig iser til syltede og salte
rdvarer, braiseret gris, den helt klassiske hakke-
bof men ogsa plantebaserede/veganske burgere.

Varm bollen helt igennem og fa en let sprad
skorpe og bled midte. Du kan ogsi varme inder-

siden pd en pande, sd den fir en karamelliseret

overflade, der far kartoffelsmagen il at treede

frem og giver en ekstra smagsoplevelse. Nir

bollen er varmet, lofter den sig og bliver luftig. 0

valger af og til nye

Potato Burger Buns,
ca. 72 g (200973). Egnet til veganere.

smagsvarianter nar de
velger burger

Kilde: Opeepl Analyse 19.11.2019

Potato Burger Buns,
ca. 80 g (214259). Egnet til veganere.

SIDEORDERS

Sideorders er en god mulighed for ekstra indtjening,
og de fleste kunder forventer, at du har et godt ud-
valg - iseer, hvis burgeren spises som aftenmattid.

Tank gerne ud af boksen og skab din egen signatur til klas-
siske favoritter — fx en leekker dip med nye smage og ingredi-
enser til de klassiske fritter eller helt nye sideorders.

Find masser af inspiration til London-inspirerede

sideorders her:

“Potato Burger
Buns har en smag,
der er perfekt
balanceret til alle
vores burgere.”

iam Engman,
2

COQO, Bastard Burgers, Stockholm.

AFTENMENU 805

Braiseret Grisekabe Burger - Potato Burger Bun
tilferer sedme og fremhaever det mere, fyldige og
salte ked. Syltede redleg skaber kontrast, ristede lag
giver crisp og dijonmayo en delikat kant og fedme.

OPSKRIFT




LIMABURGER

Prov en eksotisk og overraskende gourmet planteburger. Banan-

blomster er en genial erstatning for animalsk protein. Smagen er

neutral, s& du bestemmer selv, hvor du vil hen smagsmaessigt.

Bananblomsterne far en dejlig spred tekstur, nar de paneres og
2ges.

12%

vil veelge en plante-
baseret burger igen

Kilde: Opeepl Analyse 19.11.2019

OPSKRIFT

BAGOM MIKUNA

Line Damgaard er kok og en af tre ejere bag
det veganske madkoncept MIKUNA.
MIKUNA startede som café i Aarhus, men er
i dag et 100% vegansk festival- og streetfood
kekken. Line har udgivet kogebogen "FRI —
vegansk mad fra cafe MIKUNA”.

12018 vandt MIKUNA konkurrencen om
Danmarks bedste burger i konkurrence med
alle burgere i Danmark — ogsd dem med kod.
Line er selv veganer pa 11. ar og elsker at lege
med de plantebaserede révarer — iser at “plan-
tificere” traditionelle kodretter.

Line Damgaard

Sadan far du succes
med planteburger pé
menuen

Overvejer du en plantebaseret burger pd menuen?
Eller mangler du inspiration til mere?

Line Damgaard har fem gode rad til den perfekte
plantebaserede gourmetburger:

1. Sikr den gode konsistens.

2. Velg det bedste bred.

3. Husk det sure, det salte og det sade.

4. Find det bedste kadalternativ.

5. Frist bade vegetarer, veganere og kedspisere.

Line Damgaard har udviklet tre leekre opskrifter,

s& du nemt kan f3 plantebaserede burgere pd din
menu. Laes mere her:

o=

Sweet Potatobun minder p& mange mader om briochen men er
plantebaseret og matcher tidens klimafokus og veggie trends.
Samtidig er Sweet Potatobun helt sin egen med smagfulde styk-
ker af den populare sede kartoffel.

Er du pa udkig efter /

Danmarks bedste veganske burgere? S

Sé folg i Line Damgaards fodspor og besog fx:

PL:NT — Reberbansgade 20, Aalborg.

Greenilicious — Magasin i Aarhus og Jegergirdsgade 34, Aarhus C.
Stacys Diner — Bédhavnen 1, Koge.

Cafe Kosmos — Lottrups Gard 1, Odense C

Two Monkeys — Gothersgade 8f, Kebenhavn

Amerikansk inspireret, bagt med rd
sode kartofler og kartoffelflager, der
gor bredet bledt og saftigt. Krumme-
strukturen er luftig og har synlige
stykker af sed kartoffel. Skorpen er
tynd og let spred med toner af blomst
og karamel. Smagen er béret af de
sode kartofler, god fedme og lette
syrlige noter. En perfeke balance, der
far det bedste frem i alle ingredienser.

Et godt match til modne oste, salte
og kraftige smage fra fx stegt ked —
men ogsa til plantebaserede burgere
med friturestegte rdvarer, ananas og
mango.

Kan enten ristes pa indersiden for at
fa en leekker, let karamellisering eller
varmes hel, si den fir en bled og sed
midte.

Sweet Potatobun,
ca. 72 g (214774). Egnet til veganere.

11
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briochebolle, supergodt kad, go’ ost og en rigtig lekker
hjemmerert burgerdressing. Det skal veere lekkerhed
pakket ind mellem to stykker godt bred! Og si forventer

vores gaster, at burgerboderne har en plantebaseret burger

Den gastronomiske mangfoldighed er en del af
Smukfest-konceptet, og der skal vare noget for
enhver smag og pengepung. Den eneste regel er, at
det skal veere godt - lige meget om du napper en
laekker gourmetburger pé vejen eller har sat dig til
bords med hvid dug pa en af skovrestauranterne.

pa menuen, og at de ogsé kan fi noget ordentligt plante-
baseret bred,” fortzller Smukfests madsmed Jakob Buch-
bjerg.

Maden er blevet en meget vigtig del af hele festivaloplevelsen. Lzs hele artiklen om Smukfest, hvor madsmed

Jakob Buchbjerg bl.a. forteller om:

Som alt andet mad har ogsa burgeren gennemget en ud-
vikling gennem érene pa Smukfest. Der er forventninger

til kvaliteten, og de er hoje. ¢ De krav Smukfest stiller til

madboderne
e Hvilken mad, der altid hitter

* Hvad gasterne forventer af en

”Engang var det nok med en sesambolle, en bof og noget
iceberg — nu forventer vores gester, at det skal smage af mere,
og en velsmagende burger kan fx bestd af en sed amerikansk i / burger

¢ Hvordan fremtiden madmas-
sigt ser ud pd Smukfest

Las hele artiklen her: aky0]
ﬁ;\:& o

N
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Fotograf: Maria Refsgaard/Smukfest

Burgeren er oplagt eventmad. Det praktiske i
at spise en burger pa en festival og burgerens
smagskombinationer af salt, surt og sedt ger
den super populeer, ndr musikken spiller pa
arets mange festivaler.

festivalbred
Line Damgaard fra MIKUNA har stor erfaring med sit ve-
ganske burgerkoncept pé festivaler og streetfood-markeder.

Her fir du hendes fire tips til, hvad du skal tenke pd, nar
du velger burgerboller til en festival.

o
c“’éé R@D P A SM U KFEST 1. Mange festivaler har krav til ekologi, sa overvej oko-
AR II STA logiske burgerboller.

. Mange festivaler tenker ogsé plantebaseret, s sorg for
ogsd at have en plantebaseret bolle.
"Vi har i mange ar vaeret med pa Smukfest. Udover at vi sidste 3. Velg burgerboller, der er overskaret, s sparer I masser
ar bagte 45.000 rundstykker, har vi ogsd haft en stor del af aftid.
vores sortiment i spil, fordi vi leverer bred til festivalgasterne
morgen, middag og aften. Fra morgenbred og burgerboller,
til polsebred, paninier og tapasbred.
Vores Café Brod Barista pd Smukfest giver os ogsa en unik
mulighed for at lgfte sloret for nye produkter og teste dem af
pa gasterne. Fx var sidste érs festival en oplagt chance for at
teste vores nye Potato Burger Buns lige der, hvor kunderne
var og f deres umiddelbare feedback. Vi ved, hvad det krever
at levere bred til festivalerne — béde i forhold til sortiment og
logistik. Det gor os til en sikker leverander for vores kunder.”

4. To og server-konceptet egner sig godt til festivaler, hvor
man kan have bollerne til at t¢ op pa terlagret, sd de

ikke fylder pa kel eller frost.

Mikuna pa NorthSide

”Jeg var med pa sidste ars NorthSide Festival,
og vores plantebaserede burgere var et stort

hit hos festivalgasterne. Vores succes betad,

at vi langt oversteg vores estimat for salg og
vores grossist kunne ikke levere flere burger-
boller. Vi endte derfor med at kobe plante-
baserede, skologiske burgerboller fra Schulstad

Kim Mikkelsen,

Key Account Manager, Schulstad Bakery Solutions
Bakery Solutions og forelskede os totalt i bradet.
Siden har vi haft Schulstad Bakery Solutions
burgerboller med p4 alle festivaler.”

Line Damgaard, MIKUNA

Skal din burgerbusiness med pé festival?

Sa kontakt din distriktschef og fi gode rdd og vejledning til
de bedste festivalbrod.
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Vores populere caféboller er alle bagt i
stenovn, som giver dem et rustikt udtryk. T
Perfekte, nar du ensker en sprad skorpe

og en fyldig krumme. ;

ish & Chips Burger - Sprod Bko Cafébolle Pl
giver mild kontrast til fedme og kraft i torsk :
med orly-dej. Sprede jordskokker, syrlige O
syltede lag & frisk agurkedressing lefter den .

samlede smagsoplevelse.

Cafébolle Cafébolle m. ramsleg Pko Cafébolle |7

o Den ngglehulsmerkede cafébolle er bagt af En nordisk inspireret burgerbolle bagt i stenovn, Den gkologiske cafébolle er bagt i stenovn af i i i
E fuldkornshvedemel, rugsigtemel og solsikke- sd bredet far et lekkert, hjemmebagt udtryk. bl.a. rugsigtemel og havregryn. Vandindholdet i nglen tll en gOd burger llgger I
=  kerner. Vandindholdet i dejen kombineret med Bollen er bagt af durum, rugsigtemel, havreflager dejen kombineret med bagning i stenovn giver Valget af burgerboue Med Burger
E bagning i stenovn giver en flot, sprad skorpe, og ramsleg, der giver en fyldig, kompakt og anelse en flot og dben poring i den sandfarvede, fyldige . . . Lo
= en dben poring i krummen og et hjemmebagt sej krumme — cremehvid med sma lufthuller. krumme — et lekkert, hjemmebagt udseende og BUSlneSS BUllder hj&lper VI dlg m ed
udseende. Smagen er let syrlig med en dejlig Den er drysset med ramsleg og har en tynd, en tynd, sprod skorpe. Smagen er mild, ristet og
kombination af malt, let sedme og umami. sprod skorpe, der er nem at bide igennem. En en anelse sod — dufter dejligt af korn. at Ve lge det rette bl’ﬂd
intens smag af ramslgg, hvede og rug, i kombina-
tion med den milde duft af log, giver bollen sin
umami.
o Skaber en perfekt balance til de mere tunge Harmonerer godt med smage som fx troffelmayo, Med sin fyldige og tette krumme egner cafébol-
S  smage — fx &g, bacon og pulled beef og de dijonsennep, blaskimmelost eller karse, da bollens len sig rigtig godt til plantebaserede/veganske
= skarpe som fx rucola og forirslag. milde umami-duft er et godt match til de mere burgere — fx til ristede svampe eller andre gronne
fyldige smage. ingredienser.
rm  Varmes helt op for at fi den fulde duft og smag For at f& den fulde smags- og duftoplevelse til at For at udvikle den fulde duft og smag kan bollen
E af surdej. Kan ogsd panderistes med en smule holde i leengere tid kan man med fordel komme lunes i ovnen.
£ smer for at tilfore fedme og opna en dybere lidt olie eller smor pé toppen, inden den varmes
S  smag og duft af rug. i ovnen.
=]
—_
Se hvilke burgerboller der passer bedst til din forretning: [m] fi[=]
schulstadbakerysolutions.dk %
Cafébolle, skiret, Cafébolle m. ramsleg, skiret, Okologisk Cafébolle, skaret, [z

ca. 100 g (50000080). Egnet til veganere.

ca. 100 g (50000083). Egnet til veganere.

ca. 100 g (50000092). Egnet til veganere.

15
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Burgerbolle / 125 sesam

En klassisk burgerbolle drysset med knasende,
sprode sesamfrg. Smagen er sod og ristet med
et strejf af vanilje og let frugtsodme. Samtidig
tilforer sesamfroene smagsoplevelsen en let
bitterhed og god fedme. Den elfenbenshvide
krumme er luftig og let med en bled skorpe.
Duften er mild, rund og ristet.

En virkelig god bolle til kod, der er nemt at
spise — fx hakket kod, mer fleskesteg eller tyndt
skaret kod og fede oste. Prov den ogsd med
grillet okseked, ristet bacon og en god mayo
blendet med grenne erter.

F4 det fulde ud af smagen ved at riste bollen
godt pa indersiden, si den far en let, karamel-
liseret overflade. Dette tilforer let syrlighed og
en bitterhed, som er et godt match til de fleste
burgere.

Burgerbolle /125 sesam,
skaret, ca. 82 g (80302524). Egnet til veganere.

KLASSISKE £2

Buffalo BUrgerbolle

En ekstra stor burgerbolle med en tet og creme-
hvid krumme. Brodet er drysset med sprode
hvedegryn i et karakteristisk mgnster. Smagen

er syrlig sod og ristet med noter af mandel og
vanilje. Duften er ristet og sed udenpa med strejf
af lys ol indeni.

Harmonerer godt med krydrede og sadlige
ingredienser; fx hummus, teriyakisauce, honning-
sennep samt pulled kalkun eller kylling — og

gerne fed ost.

Bollen er ekstra god, nar den lunes, si bradet
bevarer sin fulde saftighed og smag af surdej.

Buffalo Burgerbolle,
skaret, ca. 90 g (80303132). Egnet til veganere.

AL

Brioche Burgerbolle

En klassisk brioche, bagt med smer for at opna
den perfekte blede bolle med en mild, flodeagtig
og sedlig smag. Bollen har en krydret, gul og
frugtagtic krumme med god fylde og en mork
gyldenbrun skorpe. Dufter af smor udenpd og
sytlig, frisk indeni.

Passer perfekt med salte smage — fx bacon eller
en god krydret bef med karamelliserede log.
Brug gerne frisk kil vendt i en fed/syrlig dressing
for at skabe balance.

Rist indersiden for at opnd den fulde brioche-
smag. Bollen behgver ikke smor under ristning,
da den er bagt med masser af smor. Kan ogsa
dampes for at fi de syrlige smagsnoter i spil.

Brioche Burgerbolle,
skaret, ca. 110 g (58701014)

Oksetveerreb BBQ Burger - Brioche Burger-
bollens fladeagtige og sedlige smag matcher
det fede og kraftfulde ked. Kalrabi med peber-
rodssmag og pisket dobbeltflede tilsmagt med
citron giver friskhed og kontrast. OPSKRIFT
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mener god smag
og friskhed ger en
burger ekstra god

.. Kilde: Opeepl Analyse 19.11.2019

Enhver succesfuld burgerjoint har sin egen burger-
dressing! Det er en nem méade at skabe sin helt
egen signatur, som enten gar godt til én burger
eller passer pé tveers af

dit menukort.

Find opskrifter og
bliv inspireret her:
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Buffalo Burgerboller, Sandwichboller/90,
90 g, skaret lux, skaret

Burgerbolle m. grillmaerker, Brioche burgerbolle,
skaret skaret

Sliders m. sesam,
skaret Glutenfri burgerbolle

Cafébolle Cafébolle
m. ramslgg, skaret m. skyr, skaret

Tilmeld dig pa bredbaren.dk og
f& nye indsigter, gode historier og
ideer til dine burgerserveringer:

Fuldkornsburgerbolle,
skaret

Burgerboller/100,
sesam, skaret

Premium Brioche
hamburger bolle, skaret

Cafébolle, skaret

Surdejs Cafébolle,
skaret

Alle viste miljebilleder er serveringsforslag. Den oplyste vagt er som solgt tilstand.

Grove Buffalo burgerboller,

skaret

Burgerboller/125,
sesam, skaret

Brioche burgerbolle,
glaseret, skaret

Cafébolle
m. sesam, skaret

Okologisk Cafébolle,
skaret

] Brloehe Style Burgerbolle, skaret_
‘Egnet til veganeére

216250 - ca. 90 g/110 mm : 30 stk.

To & server

Qkologlsk Brloche Burg‘erbolle, i

Sweet Potatobun, ska.ret: :

~ Egnet til veganere

214774 - ca. 72 g/100 mm * 40 stk
To & server :

i

Pota.to Burger Buns, ska.ret

“Egnet til veganere

200973 - ca. 72 g/100 mm +

| To & server

Potato Burger Buns, _skaret

“Egnet til veganere

214259 * ca. 80 g/115 mm * 30 stk

To & server

BURGERBOLLEREIEHACIH)



VI GOR BROD TIL DIN SUCGES

Hos Schulstad Bakery Solutions vil vi give dig de bedste
forudsaztninger for at fi succes.

Derfor tilbyder vi mere end godt bagveerk. Vi er din spar-
ringspartner, hvor ridgivning, uddannelse og inspiration

ledsager vores brad, si du kan skabe nye smagsoplevelser for
dine gester. Det mener vi er den rette opskrift pd at gere
bred til din succes.

KAM &
DISTRIKTSCHEFER

INNOVATION &

PRODUKTUDVIKLING VIDEN & DATA

BURGER
‘%%ERS ONLY

KONCEPTER &
INSPIRATION

ACADEMY

MARKEDSF@RING
& KOMMUNIKATION

Vores Burger
online univers udvikler
sig hele tiden.
Vi haber, du har Faet et rigtig godt indblik i markedet for burgere. Felg med pé bredbaren.dk
Du er altid velkommen til at kontakte os for radgivning om, hvordan ’

du sammenseetter dit udvalg af burgerboller og optimerer din forretning.

Else Marie Christensen
Distrikeschef
Nordjylland

Mobil: 29 21 64 75
else.marie.christensen@
lantmannen.com

W

Bente Bach Simonsen
Distriktschef
Midtjylland

Mobil: 21 15 74 12
bente.simonsen@
lantmannen.com

Lotti Kaibinger
Distriktschef

Fyn & Sydjylland
Mobil: 20 12 69 25
lotti.kaibinger@
lﬂntl111]l1|1€|1.c()]11

John Ibsen

Distriktschef Sydsjelland,
Falster & Bornholm
Mobil: 23 68 51 12
john.ibsen@
lﬂntn]ﬂnncn.cﬂn]

Kenn Olsen
Distriktschef

kenn.olsen@
]ﬂntlflﬂn nen.com

Pia Lovgren Sorensen
Distriktschef
Hovedstaden

Mobil: 40 44 95 25
pia.lovgren.sorensen@
lﬂntrﬂan nen.com

Jeanette Miiller
Distrikeschef
Convenience
Mobil: 29 40 71 48
jeanette.muller@
lﬂntn1an nen.com

Lantmannen

éd
l Schulstad l
BAKERY SOLUTIONS

Lintmannen Unibake, Oensvej 28, Hatting, DK-8700 Horsens, df.: 7628 5000, www.schulstadbakerysolutions.dk

" Unibake




