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SAMMEN TAGER
VI ANSVAR FRA
JORD TILBORD

Lantmannen Unibake er ejet af svenske landmaend
- gennem Lantmannen-koncernen - der er en af
Europas sterste aktarer inden for energi, maskiner,
landbrug og fadevarer.

Landbrugsjorden er grundlaget for vores virksomhed,
og derfor tager vi naturligvis ansvar for miljoet i hele
veerdikaeden - fra jord til bord. Den grgnne spire i
vores logo er et symbol pa, at miljg, innovation og
baeredygtighed er kernen i vores forretning - og
samtidig er det din garanti for, at det brad, vi leverer
til dig, er bagt med omtanke og ansvarlighed.

( Schgﬁ,tad 3\ Lantmannen

BAKERY SOLUTIONS Unibake




BEDRE VERDE

Baeredygtighed har altid vaeret en del af
vores DNA i Lantmdnnen Unibake, og vi
er allerede godt i gang pa eksempelvis
emballage, transport og energi.

Vi har altid haft stor fokus pa at undga mad- og
ressourcespild i vores bagerier, og vi giver vores
kunder inspiration til at bruge bradet til sidste

krumme. Sundhed

”Vi bager for en bedre verden” er vores Vi bager
ambitigse vision for, hvordan vi som bageri for bedre...
bidrager til et bedre klima og en bedre sundhed.

Vi tager ansvar for vores CO_-udledning, vores
produkters sundhedsprofil og for vores ansatte,
sa vi er en attraktiv leverandger og arbejdsgiver. Muligheder for

mennesker
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HVAD BETYDER
IKONERNEI
KATALOGET?

Nar du vaelger brad, kager og wienerbrgad til dit kekken, hjaelper ikonerne

dig godt pa vej.

4 . Alle brad med det danske flag er bagt i
N ' Danmark.

Fuldkornslogoet sikrer dig en madvare

med masser af fuldkorn. Det betyder,

at alle kornets dele er med - ogsa kim
og skaldele, hvor de fleste fibre, vitaminer
og mineraler sidder. Fuldkorn kan veere hele,
knaekkede eller malet til mel. Men uanset hvor
fint kornet er malet, rummer det stadig alle de
vigtige naeringsstoffer, som et korn bestar af.
Udover at stille krav til indholdet af fuldkorn,
stiller Fuldkornslogoet ogsa krav til indholdet af

fedt, sukker, salt og kostfibre. (Kilde: Fuldkorn.dk).

- Det rede @-meerke er din sikkerhed
F_.j for, at de danske myndigheder har fert
kontrol med den gard eller virksomhed,
der sidst har forarbejdet, pakket eller maerket et

okologisk produkt. (Kilde: Fgdevarestyrelsen.dk).

EU's gskomaerke anvendes pa

produkter, der er certificeret

som gkologiske af et godkendt
kontrolagentur eller -organ. Det betyder, at de
har opfyldt strenge betingelser for fremstilling,
forarbejdning, transport og oplagring. Maerket
kan kun anvendes pa produkter, nar de
indeholder mindst 95 % gkologiske ingredienset,
og der stilles yderligere strenge betingelser for de
andre 5 %. (Kilde: ec.europa.eu).

Produktet er fri for gluten. Husk at bruge
bagepapir, hvis produkterne bages pa
samme plader som brad med gluten.

ernaringsmeerke. Fedevarer med
Ngglehulsmaerket indeholder mange fibre
og fuldkorn og har et mindre indhold af fedt,
umeaettet fedt, sukker og salt.
(Kilde: Fgdevarestyrelsen.dk).

Dette ikon viser, at brgdet er bagt
i stenovn. Nar du serverer vores
stenovnsbagte brad, serverer du ogsa
en traditionel bageteknik, mestret i et moderne

bageri - og alle de gode kvaliteter kan bade ses
0g smages.

O Ngglehulsmaerket er et officielt, nordisk

Produkter med dette ikon er glaseret, sa
det fremstar flot og er klar til servering,
nar bragdet er bagt.



RUGBROD

Alle rugbrad opbevares ved -18°C eller koldere og ma ikke nedfryses
igen efter optening. Rugbrad leveres med og uden bagepose.

222568 - Ca. 1100 g - 8 stk.
Optget: 40 min. ved maks. 100°C
Holdbarhed: 12 mdr.

@ko multigrain i skiver og
bagepose, ca. 18 skiver

26354 - Ca. 790 g - 12 stk.
Optoet: 30 min. ved maks. 100°C
Holdbarhed: 12 mdr.

6

Signaturbrgod
Gilleleje Havn
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26364 - Ca. 750 g - 12 stk.
Optget: 25 min. ved 160°C
Holdbarhed: 12 mdr.

Klosterbrgd

80203 - Ca. 1100 g - 8 stk.
Optget: 25 min. ved 160°C
Holdbarhed: 12 mdr.

Signaturbrgd
Bryghus Mgn
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26397 - Ca. 700 g - 12 stk.
Optoet: 25 min. ved 160°C
Holdbarhed: 12 mdr.

Klosterbrgd i skiver og
bagepose, ca. 28 skiver

a4l
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26108 - Ca. 1325 g - 8 stk.
Optget: 40 min. ved maks. 100°C
Holdbarhed: 12 mdr.

Signaturbrgd
Sol over Gudhjem

26443 - Ca. 750 g - 12 stk.
Optoet: 25 min. ved 160°C
Holdbarhed: 12 mdr.

@kologisk rugbrod
multigrain

71700520 - Ca. 790 g - 12 stk.
Optoet: 25 min. ved 160°C
Holdbarhed: 12 mdr.

Alle miljgbilleder er serveringsforslag. Den oplyste vaegt er som solgt tilstand.




Fuldkornsrugbrgd i skiverog  Softkernerugbrgod Softkernerugbrod Softkerne solsikke i skiver og
bagepose, ca. 18 skiver m. solsikke bagepose, ca. 18 skiver
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26118 - Ca. 1060 g - 9 stk. 26123 - Ca. 900 g - 8 stk. 71700500 - Ca. 740 g - 12 stk. 26095 - Ca. 740 g - 12 stk.
Optget: 40 min. ved maks. 100°C Optget: 25 min. ved 160°C Optget: 25 min. ved 160°C Optget: 30 min. ved maks. 100°C
Holdbarhed: 12 mdr. Holdbarhed: 12 mdr. Holdbarhed: 12 mdr. Holdbarhed: 12 mdr.

Solsikkerugbrgd Kernesund

4l a4l
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80324 - Ca. 1100 g - 8 stk. 80204 - Ca. 1100 g - 8 stk.

Optget: 25 min. ved 160°C Optget: 25 min. ved 160°C
Holdbarhed: 12 mdr. Holdbarhed: 12 mdr.

Scan koden, og se videoerne:

Sadan bager du rugbraed
med og uden
bagepose

Alle bred med dansk flag er bagt i Danmark. Besag www.schulstadbakerysolutions.dk og se mere.



https://www.schulstadbakerysolutions.dk/inspiration/bagevejledning/bagevejledning-rugbrod/

221866 - Ca. 500 g ‘12 stk.
Optoet: 11 min. ved 190°C
Holdbarhed: 12 mdr.

Havrebrgd

a4l
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80354 - Ca. 687 g - 8 stk.
Optoet: 11 min. ved 190°C
Holdbarhed: 12 mdr.

8

Scan koden,
og se
bageguide

221864 - Ca. 500 g -12 stk. 80259 - Ca. 612 g - 8 stk. 80284 - Ca. 610 g - 10 stk.

Optget: 11 min. ved 190°C Optget: 11 min. ved 190°C Optget: 11 min. ved 190°C
Holdbarhed: 12 mdr. Holdbarhed: 12 mdr. Holdbarhed: 12 mdr.
Trekornsbrod Greskarkernebrgod Filone, grov

m. hvid hvede
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80357 - Ca. 610 g - 10 stk. 50100005 - Ca. 508 g - 12 stk. 50100014 - Ca. 483 g - 10 stk.
Optget: 11 min. ved 190°C Optget: 11 min. ved 190°C Optget: 11 min. ved 190°C
Holdbarhed: 12 mdr. Holdbarhed: 12 mdr. Holdbarhed: 12 mdr.

Alle miljgbilleder er serveringsforslag. Den oplyste vaegt er som solgt tilstand.


https://www.schulstadbakerysolutions.dk/inspiration/bagevejledning/bagevejledning-franskbrod/

Filone Havre @kologisk gulerodsbrod Fuldkorns-gulerodsbrgd Gulerodsbrgod
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80498 - Ca. 635 g - 8 stk. 80230 - Ca. 550 g - 10 stk. 80327 - Ca. 675 g - 10 stk. 80314 - Ca. 550 g - 10 stk. _E
Optget: 11 min. ved 190°C Optget: 11 min. ved 190°C Optget: 11 min. ved 190°C Optget: 11 min. ved 190°C o
Holdbarhed: 12 mdr. Holdbarhed: 12 mdr. Holdbarhed: 12 mdr. Holdbarhed: 12 mdr. I

Sodmceelksfranskbrod Rundt franskbrgd Lille rundt franskbrgd Formfranskbrod

80655 - Ca. 550 g - 8 stk. 80240 - Ca. 600 g ‘10 stk. 80677 - Ca. 408 g - 15 stk. 80408 - Ca. 600 g - 8 stk.
Optget: 11 min. ved 190°C Optget: 11 min. ved 190°C Optget: 11 min. ved 190°C Opteet: 11 min. ved 190°C
Holdbarhed: 12 mdr. Holdbarhed: 12 mdr. Holdbarhed: 12 mdr. Holdbarhed: 12 mdr.
Fuldkornsformbrgd i skiver Gourmetbrgd
og bagepose, 19 skiver
] 4R
w w
e
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26149 - Ca. 600 g - 8 stk. 80345 - Ca. 608 g - 12 stk.
Optget: 20 min. ved 100°C Optget: 11 min. ved 190°C
Holdbarhed: 12 mdr. Holdbarhed: 12 mdr.

L \ ‘3: -

Alle bred med dansk flag er bagt i Danmark. Besag www.schulstadbakerysolutions.dk og se mere. 9



221863 - Ca. 85 g - 52 stk. 221865 - Ca. 85 g - 52 stk.
Fra frost: 11 min. ved 190°C Fra frost: 11 min. ved 190°C
Holdbarhed: 12 mdr. Holdbarhed: 12 mdr.

221885 - Ca. 70 g - 60 stk. 221886 - Ca. 70 g - 60 stk.
Fra frost: 11 min. ved 190°C Fra frost: 11 min. ved 190°C
Holdbarhed: 12 mdr. Holdbarhed: 12 mdr.

10

221884 - Ca. 70 g - 60 stk. 222131- Ca. 70 g - 60 stk.
Fra frost: 11 min. ved 190°C Fra frost: 11 min. ved 190°C
Holdbarhed: 12 mdr. Holdbarhed: 12 mdr.
Kejserstykker Mix Rundstykker

4l ] Y
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218322 - Ca. 70 g - 40 stk. 217089 - Ca. 73 g - 32 stk.
Fra frost: 11 min. ved 190°C Fra frost: 11 min. ved 190°C
Holdbarhed: 12 mdr. Holdbarhed: 12 mdr.

Alle miljgbilleder er serveringsforslag. Den oplyste vaegt er som solgt tilstand.



Spansk rundstykke Morkt Kernestykke Kartoffelrundstykke Speltrundstykke
m. kartoffel

T N

.
Lo
219991 Ca. 73 g - 32 stk. 214303 - Ca. 80 g - 40 stk. 214907 - Ca. 80 g - 40 stk. 214908 - Ca. 105 g - 40 stk.
Fra frost: 11 min. ved 190°C Fra frost: 11 min. ved 190°C Fra frost: 11 min. ved 190°C Fra frost: 11 min. ved 190°C
Holdbarhed: 12 mdr. Holdbarhed: 12 mdr. Holdbarhed: 12 mdr. Holdbarhed: 12 mdr.
Lyst Greeskarstykke Skagenslap Grov Skagenslap Rundstykke

rustik durum
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214888 - Ca. 100 g - 40 stk. 214301 - Ca. 90 g - 40 stk. 50150011 - Ca. 85 g - 40 stk. 80495 - Ca. 72 g - 40 stk.
Fra frost: 11 min. ved 190°C Fra frost: 11 min. ved 190°C Fra frost: 11 min. ved 190°C Fra frost: 11 min. ved 190°C
Holdbarhed: 12 mdr. Holdbarhed: 12 mdr. Holdbarhed: 12 mdr. Holdbarhed: 12 mdr.

Rundstykke Greeskar-Solsikkefryd Handvcerker klassisk Héndvcerker
rustik grov

50150005 - Ca. 73 g - 40 stk. 50150077 - Ca. 90 g - 35 stk. 216770 - Ca. 70 g - 34 stk. 80165 - Ca. 74 g - 40 stk.
Fra frost: 11 min. ved 190°C Fra frost: 11 min. ved 190°C Fra frost: 11 min. ved 190°C Fra frost: 11 min. ved 190°C
Holdbarhed: 12 mdr. Holdbarhed: 12 mdr. Holdbarhed: 12 mdr. Holdbarhed: 12 mdr.

Gulerodshandveerker Grove Handvcerkere Greeskarkerne Birkesstykke
Handvcerker

4l 4B 4R
w

A\l 4 w

(2

80338 - Ca. 819 - 40 stk. 80164 - Ca. 819 - 40 stk. 50000050 - Ca. 85 g - 40 stk. 85208 - Ca. 70 g - 100 stk.

Fra frost: 11 min. ved 190°C Fra frost: 11 min. ved 190°C Fra frost: 11 min. ved 190°C Fra frost: 13-15 min. ved 190°C
Holdbarhed: 12 mdr. Holdbarhed: 12 mdr. Holdbarhed: 12 mdr. Holdbarhed: 12 mdr.
Thebolle @kologisk blandede Blandede Morgenbrgod Blandede rundstykker

morgenbrgod

4R '
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80604 - Ca. 60 g - 40 stk. 85211 - Ca. 73,33 g - 50 stk. 214910 - Ca. 80-100 g - 42 stk. 85209 - Ca. 70 g - 99 stk.
To og server Fra frost: 10-11 min. ved 190°C Fra frost: 11 min. ved 190°C Fra frost: 11 min. ved 190°C
Holdbarhed: 12 mdr. Holdbarhed: 12 mdr. Holdbarhed: 12 mdr. Holdbarhed: 12 mdr.

Glutenfrit flerkornsrundstykke

Glutenfri

40650010 - Ca. 60 g - 36 stk.
Fra frost: Max. 5 min. ved 190°C
Holdbarhed: 12 mdr.

Alle bred med dansk flag er bagt i Danmark. Besag www.schulstadbakerysolutions.dk og se mere. 1



SANDWICH-
OG MADBR@D

Alle sandwich- og madbrad opbevares ved -18°C eller koldere og ma ikke

nedfryses igen efter optening.

NYESTE LANCERINGER
Naanta

221327 - Ca. 80 g - 30 stk.
Optget: 3-5 min. ved 200°C
Holdbarhed: 18 mdr.

Surdejsstykke
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218019 - Ca. 130 g - 40 stk.
Fra frost: 11 min. ved 190°C
Holdbarhed: 12 mdr.

Sesam Bagel

219550 - Ca. 150 g - 30 stk.
To og server
Holdbarhed: 12 mdr.

12

15514000 - Ca. 120 g - 55 stk.
Fra frost: 15-18 min. ved 190°C
Holdbarhed: 12 mdr.

Chili Cheese Bagel

219548 - Ca. 150 g - 30 stk.
To og server
Holdbarhed: 12 mdr.

Soft Sandwichbolle, lys,
skaret

216820 - Ca. 120 g - 46 stk.
To og server
Holdbarhed: 12 mdr.

Glutenfrit sandwichstykke

Glutenfri

223592 - Ca. 110 g - 24 stk.
To og server
Holdbarhed: 12 mdr.

Fuldkorns Chili Cheese Bagel

222210 - Ca. 150 g - 30 stk.
To og server
Holdbarhed: 12 mdr.

Soft Sandwichbolle, mgrk,
skaret

216821 Ca. 120 g - 46 stk.
To og server
Holdbarhed: 12 mdr.

Rugstykke m. drys

218018 - Ca. 140 g - 40 stk.
Fra frost: 11 min. ved 190°C
Holdbarhed: 12 mdr.

Grov Bagel

219549 - Ca. 150 g - 30 stk.
To og server
Holdbarhed: 12 mdr.

Soft Sandwichbolle,
oko, skaret

216822 - Ca. 120 g - 46 stk.
To og server
Holdbarhed: 12 mdr.

Alle miljgbilleder er serveringsforslag. Den oplyste veegt er som solgt tilstand.




Surdejs Sandwich
m. spirede kerner, skaret

50150091 - Ca. 120 g - 42 stk.
To og server
Holdbarhed: 12 mdr.

Cafébolle m. skyr,
skaret, 125 mm

50000090 - Ca. 100 g - 35 stk.
Te og server
Holdbarhed: 12 mdr.

Focaccia sandwichbolle,
skaret

80571- Ca. 100 g - 32 stk.
Te og server
Holdbarhed: 12 mdr.

Rustik Sandwich,
grov, skaret
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50000086 - Ca. 115 g - 35 stk.

To og server
Holdbarhed: 12 mdr.

Morke landstykker

50000041 - Ca. 108 g - 40 stk.
Fra frost: 11 min. ved 190°C
Holdbarhed: 12 mdr.

Urtestykker,

skaret
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30406528 - Ca. 130 g - 36 stk.
To og server
Holdbarhed: 12 mdr.

Cafébolle,
skaret, 125 mm

50000080 - Ca. 100 g - 35 stk.
To og server
Holdbarhed: 12 mdr.

Surdejs Cafébolle,
skaret, 125 mm

50150083 - Ca. 100 g - 35 stk.
To og server
Holdbarhed: 12 mdr.

Sandwich trekant
m. gulerod, skéret

80403 - Ca. 110 g - 30 stk.
To og server
Holdbarhed: 12 mdr.

Thor stykke

4448 - Ca. 110 g - 50 stk.
Optget: 11 min. ved 190°C
Holdbarhed: 12 mdr.

@kologiske Morke
Landstykker, skaret

50000068 - Ca. 112 g - 46 stk.
To og server
Holdbarhed: 12 mdr.

Lyse fuldkornsstykker
m. havsalt, skaret
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30406547 - Ca. 130 g - 36 stk.
To og server
Holdbarhed: 12 mdr.

Cafébolle m. sesam,
skaret, 125 mm

50000081 - Ca. 100 g - 35 stk.
To og server
Holdbarhed: 12 mdr.

Sandwich rustic durum

50000053 - Ca. 144 g - 40 stk.

Fra frost: 11 min. ved 190°C
Holdbarhed: 12 mdr.

Sandwich trekant,
grov, skaret

80405 - Ca. 110 g - 30 stk.
To og server
Holdbarhed: 12 mdr.

Balder stykke

4447 - Ca. 110 g - 50 stk.
Optget: 9-11 min. ved 200°C
Holdbarhed: 12 mdr.

Chilistykker,
skaret

30406508 - Ca. 130 g - 36 stk.

To og server
Holdbarhed: 12 mdr.

Mork Sub
m. drys, skaret

AR
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200832 - Ca. 140 g - 42 stk.
To og server
Holdbarhed: 12 mdr.

Alle bred med dansk flag er bagt i Danmark. Besag www.schulstadbakerysolutions.dk og se mere.

Cafébolle m. ramslgog,
skéret, 125 mm

50000083 - Ca. 100 g - 35 stk.
Te og server
Holdbarhed: 12 mdr.

Sandwichbolle
rustic durum grov

50001000 - Ca. 144 g - 25 stk.
Fra frost: 11 min. ved 190°C
Holdbarhed: 12 mdr.

Rustik Sandwich,
lys, skaret

50000085 - Ca. 115 g - 35 stk.
Te og server
Holdbarhed: 12 mdr.

Lyse landstykker
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50000035 - Ca. 108 g - 40 stk.
Fra frost: 11 min. ved 190°C
Holdbarhed: 12 mdr.

Fuldkornschilistykke, skéret

30406511 - Ca. 115 g - 40 stk.
To og server
Holdbarhed: 12 mdr.

Scan koden,
og se
bageguide
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https://www.schulstadbakerysolutions.dk/inspiration/bagevejledning/bagevejledning-sandwich-og-madbrod/

@kologisk Sub
m. drys, skaret

Ostebolle
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200833 - Ca. 140 g - 42 stk.
To og server
Holdbarhed: 12 mdr.

4173 - Ca. 60 g - 80 stk.
Optget: 7-9 min i 190 °C
Holdbarhed: 9 mdr.

Pitabrod,
150 mm

Thor rustik landbrgd, grov

29004967 - Ca. 80 g - 96 stk.
Optoget: 2 min. ved 180°C
Holdbarhed: 12 mdr.

4451 - Ca. 450 g - 20 stk.
Optget: 11 min. ved 200°C
Holdbarhed: 12 mdr.

Mixkarton Rustikke brgd Sandwichbrgd, lyst,

ca. 19 skiver

Kuvertbrod, mork Kuvertbrgd, lys
4Bl 4l
w w
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214690 - Ca. 35 g - 75 stk.
Fra frost: 10 min. ved 190°C
Holdbarhed: 12 mdr.

N

214689 - Ca. 35 g - 75 stk.
Fra frost: 10 min. ved 190°C
Holdbarhed: 12 mdr.

Balder rustik landbrgd Rustikt landbrgd gigant

4450 - Ca. 450 g - 20 stk.
Optget: 11 min. ved 190°C
Holdbarhed: 12 mdr.

4561 - Ca. 750 g - 14 stk.
Optget: 10-15 min. ved 200°C
Holdbarhed: 12 mdr.

Sandwichbrgd, groft,
16-20 skiver

208301 - Ca. 400-750 g - 17 stk.
Optoet: 11 min. ved 190°C
Holdbarhed: 12 mdr.

26403 - Ca. 830 g - 6 stk.
To og server
Holdbarhed: 12 mdr.

26444 - Ca. 800 g - 6 stk.
To og server
Holdbarhed: 12 mdr.

Alle miljgbilleder er serveringsforslag. Den oplyste vaegt er som solgt tilstand.



BAGUETTER

Alle baguetter opbevares ved -18°C eller koldere og ma ikke nedfryses

igen efter optaning.

15450004 - Ca. 420 g - 18 stk.
Optges: 18 min ved 170-190 °C
Holdbarhed: 12 mdr.

Baguette
ca.57 cm

15444000 - Ca. 420 g - 18 stk.
Optget: 18 min. ved 190°C
Holdbarhed: 12 mdr.

15514000 - Ca. 120 g - 55 stk.
Fra frost: 15-18 min. ved 190°C
Holdbarhed: 12 mdr.

Baguette Multigrain
ca.26 cm

36050 - Ca. 150 g - 40 stk.
Fra frost: 18 min. ved 190°C
Holdbarhed: 12 mdr.

Rustic Grov Baguette,
375g
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50000501 - Ca. 375 g - 12 stk.

Fra frost: 11 min. ved 190°C
Holdbarhed: 12 mdr.

Alle brgd med dansk flag er bagt i Danmark. Besag www.schulstadbakerysolutions.dk og se mere.

Baguette Rustic Durum
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80645 - Ca. 391 g - 14 stk.
Fra frost: 11 min. ved 190°C
Holdbarhed: 12 mdr.

Baguetter
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BURGERBOLLER

Alle café- og burgerboller opbevares ved -18°C eller koldere
og ma ikke nedfryses igen efter optening.

223182 - Ca. 95 g - 50 stk.
To og server
Holdbarhed: 12 mdr.

@kologisk Brioche
Burgerbolle, skaret, 110 mm

215775 - Ca. 80 g - 45 stk.
Optget: Ca. 2-3 min. ved 180°C
Holdbarhed: 9 mdr.

16

223656 - Ca. 100 g - 24 stk.
To og server
Holdbarhed: 15 mdr.

Brioche burgerbolle,
skaret, 115 mm

223413 - Ca. 72 g - 48 stk.
Optget: Ca. 1-2 min. ved 190°C
Holdbarhed: 12 mdr.

223655 - Ca. 90 g - 24 stk.
To og server
Holdbarhed: 15 mdr.

Brioche burgerbolle,
skaret, 125 mm

58701014 - Ca. 110 g - 24 stk.
Optoet: 2 min. ved 200°C
Holdbarhed: 12 mdr.

Glutenfri burgerbolle,
skéret, 125 mm
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1201075 - Ca. 100 g - 20 stk.
To og server
Holdbarhed: 12 mdr.

Premium Brioche hamburger
bolle, skaret, 115 mm

221828 - Ca. 75 g - 60 stk.
To og server
Holdbarhed: 12 mdr.

Alle miljgbilleder er serveringsforslag. Den oplyste vaegt er som solgt tilstand.




Brioche Style Burgerbolle Brioche Style Burgerbolle, Buffalo Burgerbolle, Grov Buffalo burgerbolle,
med sesam, skaret, 110 mm skaret, 115 mm 90 g, skdret, 125 mm skaret, 125 mm

218803 - Ca. 90 g - 30 stk. 216250 - Ca. 90 g - 30 stk. 80303132 - Ca. 90 g - 48 stk. 80303124 - Ca. 90 g - 48 stk.
To og server To og server Optget: 2 min. ved 200°C Optget: 2 min. ved 200°C
Holdbarhed: 9 mdr. Holdbarhed: 12 mdr. Holdbarhed: 12 mdr. Holdbarhed: 12 mdr.

Sandwichbolle, Burgerbolle m. sesam, skaret, Burgerbolle med sesam, Potato Burger Buns,
skéaret, 90 mm 125 mm skaret, 100 mm skéret, 100 mm

10825 - Ca. 45 g - 72 stk. 80302524 - Ca. 82 g - 24 stk. 200916 - Ca. 53 g - 48 stk. 200973 - Ca. 72 g - 40 stk.
Te og server Optget: 1,5-2 min. ved 200°C Optget: 1,5-2 min. ved 200°C Te og server
Holdbarhed: 9 mdr. Holdbarhed: 12 mdr. Holdbarhed: 12 mdr. Holdbarhed: 12 mdr.

Cafébolle, Cafébolle m. sesam, Cafébolle m. ramslgog, Cafébolle m. skyr,
skaret, 125 mm skaret, 125 mm skaret, 125 mm skaret, 125 mm
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50000080 - Ca. 100 g - 35 stk. 50000081 - Ca. 100 g - 35 stk. 50000083 - Ca. 100 g - 35 stk. 50000090 - Ca. 100 g - 35 stk.
Te og server To og server To og server Te og server

Holdbarhed: 12 mdr. Holdbarhed: 12 mdr. Holdbarhed: 12 mdr. Holdbarhed: 12 mdr.

Surdejs Cafébolle, Potato Slider, Slider med sesam,
skaret, 125 mm skaret, 75 mm skaret, 60 mm mi’
00
a4l 5
s )
v - R
" °2
e )
50150083 - Ca. 100 g - 35 stk. 218397 - Ca. 30 g - 200 stk. 221737 - Ca. 22 g - 180 stk.
To og server To og server To og server
Holdbarhed: 12 mdr. Holdbarhed: 12 mdr. Holdbarhed: 12 mdr.

Vores
to og server-
brad kan med
fordel varmes
inden
servering

Alle brgd med dansk flag er bagt i Danmark. Besag www.schulstadbakerysolutions.dk og se mere. 17



BROD TIL
POLSER

Alle pglsebrad opbevares ved -18°C eller koldere og ma ikke

nedfryses igen efter optening.

Brioche Style hotdogbrgod,
glaseret, skaret

64051 - Ca. 45 g - 48 stk.
To og server
Holdbarhed: 9 mdr.

Buffalo Hotdogbrgd,
skaret

80303163 - Ca. 57 g - 80 stk.
Fra frost: 2 min. ved 200°C
Holdbarhed: 12 mdr.

Flutes
m. hul

80302801 Ca. 60 g - 40 stk.
Optoet: 2-3 min. ved 190°C
Holdbarhed: 12 mdr.

18

Hotdogbrod
losbagt, skaret

220979 - Ca. 50 g - 120 stk.
Fra frost: 2 min. ved 200°C
Holdbarhed: 12 mdr.

Royal Durum, skaret

221759 - Ca. 50 g - 96 stk.
Te og server
Holdbarhed: 12 mdr.

Fuldkornsflutes
m. hul

2/ |

80302845 - Ca. 65 g - 40 stk.
Optget: 2-3 min. ved 200°C
Holdbarhed: 12 mdr.

Pglsebrgod Iosbagt,
skaret

80303804 - Ca. 30 g - 168 stk.
Fra frost: 2 min. ved 190°C
Holdbarhed: 12 mdr.

Chicago hotdogbrgd
m. sesam, skaret

80303164 - Ca. 57 g - 80 stk.
Fra frost: 2 min. ved 180°C
Holdbarhed: 12 mdr.

Flutes
m. stort hul

7 /,/’ ;
80302850 - Ca. 65 g - 32 stk.

Optoet: 2-3 min. ved 200°C
Holdbarhed: 12 mdr.

Jumbo Brioche, skaret

5790031547 - Ca. 80 g - 48 stk.
To og server
Holdbarhed: 12 mdr.

Pglsebrod
sammenbagt

80303104 - Ca. 28 g - 160 stk.
Fra frost: 2 min. ved 200°C
Holdbarhed: 9 mdr.

Kempe fransk hotdogbrgd

214206 - Ca. 110 g - 32 stk.
Optoet: 2 min. ved 190°C
Holdbarhed: 12 mdr.

Alle miljgbilleder er serveringsforslag. Den oplyste veegt er som solgt tilstand.




Pglsehorn
m. fuldkorn

52856024 - Ca. 95 g - 80 stk.
Fra frost: 11-13 min. ved 180°C
Holdbarhed: 12 mdr.

Pglsehorn
m. ketchup

52856025 - Ca. 95 g - 80 stk.
Fra frost: 11-13 min. ved 180°C
Holdbarhed: 12 mdr.

Pglsehorn,
store

52856026 - Ca. 88 g - 80 stk.
Fra frost: 11-13 min. ved 180°C
Holdbarhed: 12 mdr.

Brod til polser
Snacks



Scan koden,
og se
bageguide

Thebolle Gulerodsbolle Grovbolle @Pkologisk grovbolle
(radej) (radej) (radej) (radej)

6826 - Ca. 49 g - 150 stk. 200853 - Ca. 85 g - 110 stk. 6837 - Ca. 66 g - 130 stk. 6839 - Ca. 80 g - 130 stk.
Handtering og bagning* Handtering og bagning* Handtering og bagning* Handtering og bagning*
Holdbarhed: 6 mdr. Holdbarhed: 6 mdr. Holdbarhed: 6 mdr. Holdbarhed: 6 mdr.

Trekornsbrod Groft landbrgd Franskbrgd Gulerodsbrgd
(radej) (radej) (radej) (radej)

8042 - Ca. 700 g - 12 stk. 8053 - Ca. 750 g - 12 stk. 8020 - Ca. 675 g - 12 stk. 80320 - Ca. 675 g - 12 stk.
Handtering og bagning* Handtering og bagning* Handtering og bagning* Handtering og bagning*
Holdbarhed: 6 mdr. Holdbarhed: 6 mdr. Holdbarhed: 6 mdr. Holdbarhed: 6 mdr.

Rugbrod
(radej)

8097 - Ca. 1000 g - 10 stk.
Handtering og bagning*
Holdbarhed: 6 mdr.

20 Alle miljgbilleder er serveringsforslag. Den oplyste vaegt er som solgt tilstand.


https://www.schulstadbakerysolutions.dk/inspiration/bagevejledning/bagevejledning-raadej/

Tips il it ok
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https://www.schulstadbakerysolutions.dk/om-os/nyhedsbrev/
https://www.schulstadbakerysolutions.dk/inspiration/tips-til-dit-kokken/

WIENERBR@D
OG BIRKES

Alle wienerbrad og birkes opbevares ved -18°C eller koldere og ma

ikke nedfryses igen efter optaning.

223170 - Ca. 41 g - 112 stk.
Fra frost: 13-15 min. ved 190°C
Holdbarhed: 11 mdr.

Hgj snegl

52200027 - Ca. 115 g - 36 stk.
Fra frost: 22-24 min. ved 190°C
Holdbarhed: 15 mdr.

22

222727 - Ca. 90 g - 52 stk.
Fra frost: 18 min. ved 190°C
Holdbarhed: 15 mdr.

andauer
m. creme

5757 - Ca. 98 g - 48 stk.
Fra frost: 18 min. ved 190°C
Holdbarhed: 15 mdr.

= -'IP
Scan koden, og se videoerne:
Sadan bager og pynter
du wienerbrad
med glasur

Ass. Mini-wienerbrgd Kanelsnegl
med frugt

216864 - Ca. 42 g - 100 stk. 5735 - Ca. 87 g - 48 stk.
Fra frost: 13-14 min. ved 190°C Fra frost: 18 min. ved 190°C
Holdbarhed: 15 mdr. Holdbarhed: 15 mdr.

Wienerpekan

6105 - Ca. 98 g - 48 stk. 52100012 - Ca. 97,5 g - 48 stk.
Fra frost: 18 min. ved 190°C Fra frost: 18 min. ved 190°C
Holdbarhed: 15 mdr. Holdbarhed: 15 mdr.

Alle miljgbilleder er serveringsforslag. Den oplyste vaegt er som solgt tilstand.


https://www.schulstadbakerysolutions.dk/siteassets/denmark/blocks/03.-inspiration/bagevejledning/36044-bageguide-wienerbrod-dk_low.mp4/

Cremebolle Mini kanelsnegl Mini spandauer
m. creme

Mini wienerpekan

52700025 - Ca. 91 g - 48 stk. 80218 - Ca. 43 g - 120 stk. 80216 - Ca. 43 g - 120 stk. 80215 - Ca. 41,5 g - 120 stk.
Fra frost: 18 min. ved 190°C Fra frost: 15 min. ved 190°C Fra frost: 15 min. ved 190°C Fra frost: 15 min. ved 190°C
Holdbarhed: 15 mdr. Holdbarhed: 15 mdr. Holdbarhed: 12 mdr. Holdbarhed: 15 mdr.

Cremestang Birkes Grovbirkes

80206 - Ca. 355 g - 15 stk. 80268 - Ca. 438 g - 12 stk. 80507 - Ca. 85 g - 48 stk. 80506 - Ca. 85 g - 48 stk.
Fra frost: 24 min. ved 190°C Fra frost: 24 min. ved 190°C Fra frost: 18 min. ved 190°C Fra frost: 18 min. ved 190°C
Holdbarhed: 15 mdr. Holdbarhed: 15 mdr. Holdbarhed: 15 mdr. Holdbarhed: 15 mdr.
Thebirkes m. remonce Mini Thebirkes Hvid glasur Brun glasur

m. remonce

-

80505 - Ca. 90 g - 48 stk. 200862 - Ca. 36 g - 120 stk. 221835 - Ca. 175 g - 50 stk. 221836 - Ca. 175 g - 50 stk.
Fra frost: 18 min. ved 190°C Fra frost: 15 min. ved 190°C Te og klar til brug Te og klar til brug
Holdbarhed: 15 mdr. Holdbarhed: 15 mdr. Holdbarhed: 24 mdr. Holdbarhed: 24 mdr.
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CROISSANTER

Alle croissanter opbevares ved -18°C eller koldere og ma ikke
nedfryses igen efter optening.

Premium Smgrcroissant

17904001 - Ca. 70 g - 48 stk.
Optget: 21 min. ved 170-190°C
Holdbarhed: 12 mdr.

Mini crossiant

221733 - Ca. 30 g - 150 stk.
Opteget: 15 min. ved 170-190°C
Holdbarhed: 12 mdr.

24

Smgrcroissant

23240000 - Ca. 85 g - 42 stk.
Opteget: 21 min. ved 170-190°C
Holdbarhed: 12 mdr.

Croissant rund

221734 - Ca. 70 g - 48 stk.
Fra frost: 21 min. ved 170-190°C
Holdbarhed: 12 mdr.

Croissant m. nougat
& chokolade

21824001 - Ca. 95 g - 48 stk.
Optget: 21 min. ved 170-190°C
Holdbarhed: 12 mdr.

Pain au chocolat

221736 - Ca. 75 g - 48 stk.

Fra frost: 21 min. ved 170-190°C

Holdbarhed: 12 mdr.

Alle miljgbilleder er serveringsforslag. Den oplyste vaegt er som solgt tilstand.

Scan koden, og se videoen:

Sadan bager du
croissanter

Mini mix croissant

221730 - Ca. 43 g - 108 stk.
Opteet: 18 min ved 170-190°C
Holdbarhed: 10 mdr.



https://www.schulstadbakerysolutions.dk/inspiration/bagevejledning/bagevejledning-croissanter/

Sade
favoritter
- servér dem
som de er, eller
e 3 gor dem til dine
: egne med lxkre
baer og pynt

216496 - Ca. 80 g - 32 stk. 80493 - Ca. 50 g - 120 stk.
Te og server Fra frost: 18 min. ved 190°C
Holdbarhed: 10 mdr. Holdbarhed: 9 mdr.

Blabcer muffi Chokolade muffin, Mini Chokolade muffi
gle pakket single pakket ngle pakket

Y

[7]
74008027 - Ca. 82 g - 35 stk. 74008026 - Ca. 82 g - 35 stk. 74008020 - Ca. 37 g - 60 stk. t a
To og server To og server To og server g (<)
Holdbarhed: 24 mdr. Holdbarhed: 24 mdr. Holdbarhed: 24 mdr. g §

L

(8}
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Fordele ved bake-off

Spar arbejdstimer

VAK APPETIT,
REDUCER

MADSPILD,
OG @G DIT
SALG Kvalitetsbrad - hurtigt & nemt

Med bake off kan du servere friskbagt brad af o°o°o°o
hgj kvalitet hele dagen. Nar du afbager dine mm
brod og wienerbrad naer dine gaester, vil duften

vaekke appetit og gge efterspargslen.

En anden gevinst ved bake off er, at du kan Nem tilpasning i forhold til efterspargsel

reducere dit madspild. Bradene har en naturlig,
lang holdbarhed pa frost, og du kan nemt og

hurtigt bage praecis den maengde, du har brug

for. De fleste bake off-brad skal blot bages

10-20 min. [
—}

Stort & varieret bredsortiment

26



SMAGE?

Nar du bestiller en preovekasse,
far du muligheden for at
opleve, bage og smage, inden
du bestiller de brad, der |after
din menu og dit kakken.

Scan QR-koden med kameraet
i din smartphone, og kom
direkte til formularen, hvor du
veelger den prevekasse, du
helst vil modtage.



https://campaign.lantmannen-unibake.com/da-dk/da-dk/sbs/provekasse_all

FEM DANSKE BAG

& EGEN M@LLE I VEJLE

Melet er vores starste og vigtigste ravare, og derfor
udvaelger vi.kornet med omhu - sa vi opndr den bedste
kvalitet og bageevne. Kornet til vores hvedemel bliver
dyrket i Danmark, Sverige og Tyskland, inden vi maler
det pd vores egen moille it Vejle, der karer pd 100 % ren
vindenergi. St

Vores danske historie gar-tilbage til

slutningen af 1800-tallet, hvor Viggo =
Schulstad grundlagde bradfabrikken

? . " Schulstad & Ludvigsen, som danner

avn udgangspunktet for det moderne bageri,

“ vi driver i dag. Pioneranden er stadig en
del af Lantm&nnen Unibakes DNA - bade
nar det geelder udvikling af kompromislast
bagvaerk, og nar vi arbejder med
innovative dyrkningsmetoder af korn.

Avedare

l

Else Marie Christensen
Distriktschef
Nordjylland

Mobil: 29 2164 75
else.marie.christensen@
lantmannen.com

W

aéd
Schulstad

BAKERY SOLUTIONS

Jacob Jensen
Salgskonsulent
Hovedstaden & Nordsjaelland
Mobil: 21 34 37 40
jacob.jense
lantmannen.com

Bente Bach Simonsen
Distriktschef
Midtjylland

Mobil: 2115 74 12
bente.simonsen(
lantmannen.com

Lotti Kaibinger
Distriktschef

Fyn, Sydjylland &
Vestsjeelland
Mobil: 20 12 69 25
lotti.kaibinge
lantmannen.com

Pia Levgren Sgrensen
Distriktschef
Hovedstaden, @st-/
Sydsjeelland & Bornholm
Mobil: 40 44 95 25
pia.lovgren.sorensen@
lantmannen.com

Lantmannen
Unibake

Lantmannen Unibake, Oensvej 28, Hatting, DK-8700 Horsens, tif.: 7628 5000, www.schulstadbakerysolutions.dk
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