


| hjulet kan du fa et overblik over vores

samlede pommes frites sortiment med guide

til, hvordan hver variant bar tilberedes.

Hvilke pommes
frites matcher
din menu?

&
096635,
Sta”dard

]
Danske = =
Pommes frites af danske kartofler,
dyrket af vores dygtige avlere.

Coatede

Coatede pommes frites holder sig
varme og crunchy laengere. Derfor
er de szrligt velegnet til take away
og to-go. Stivelsen i vores coating
er baseret pa kartofler - og fri for

Klassisk

096733

Wernsing,
bolge

0961
R\

gluten.

“\ass.\S“

Klassiske

Klassiske pommes frites skaret af
kartofler, som er szerligt udvalgt
for den bedste kvalitet og smag til
formalet.

Okologiske &

@kologiske pommes frites skaret

af de okologisk dyrkede kartoffel-
sorter, der giver bedst smag, tekstur
og udseende.

Vidste du, at Flensted er de
eneste i Danmark, der laver
okologiske pommes frites af
danske kartofler?
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Guide til
tilberedning

Nedenfor ses forskellige tilbered-
ningsmetoder. Folg vores tilbered-
ningsguide, sa du altid serverer
sprede pommes frites med god
kartoffelsmag. Se i hjulet, hvilken
tilberedning vi anbefaler til de

enkelte produkter.
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Friture

€D ca170475°C, 34 min.

9 Ca. 173175°C 23 min.

9 Ca.175°C, 3-4 min.

Varmluftsovn |[T]

Ca.180°C, ca. 20 min.

Ca.180°C, 22-27 min.
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High speed ovn

Ca. 275°Ci75 sek.100%
blaes og 100% micro
+75 sek.100% blaes.
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Vianbefaler ikke at pakke f

ind, da-damp_éri g'dgl.abgg_'e’ spre
nedvendigt, s prik hulle P‘o {
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Vil du hore mere om, hy : _ hF
kan tilbyde dig og dit kekken? S& : : :



